
Rum	9000	-	Goldenes	St.	Gallen	
	
	
Rum	aus	der	Ostschweiz?	Ja,	den	gibt	es!	Wer	Rum	kaufen	möchte,	denkt	nicht	zwingend	an	die	Schweiz	als	Produktionsland.	
Genau	das	war	aber	das	Ziel	eines	Appenzellers	und	eines	Reichenauers	als	sie	den	RUM	9000	ins	Leben	gerufen	haben.	Alle	
wesentlichen	Zwischenschritte	des	Produkts,	von	der	Idee	über	den	CO2		neutralen	Destillationsprozess	mit	heimischem	Holz,	das	
Branding	und	natürlich	die	geschmackliche	Feinabstimmung,	erfolgen	im	Raum	St.	Gallen.	Damit	wird	die	Geschichte	des	Klosters	
St.	Gallen,	welches	auf	einem	Blatt	Papier	auf	der	Insel	Reichenau	zum	Leben	erweckt	wurde	um	ein	genussreiches	Kapitel	
erweitert.	Heute,	rund	1200	Jahre	später,	bekommt	die	Region	St.	Gallen	mit	dem	Rum	9000	ein	neues	Wahrzeichen.	Ein	
Appenzeller	und	ein	Reichenauer	lassen	ihre	eigene	Historie	und	den	faszinierenden	Pioniergeist	im	Rum	9000	neu	aufleben.	Ein	
regionales	Qualitätsprodukt	und	eine	Hommage	an	St.	Gallen.	
	

Hergestellt	mit	feinsten	Schweizer	Zutaten		
	
Rum	9000	wird	zu	100	Prozent	in	der	Schweiz	hergestellt.	
Mit	Hingabe,	Fachverstand	und	Leidenschaft.	Aus	
sortenreinen,	nachhaltig	produzierten	Zuckerrohrmelassen	
kleiner	Produzenten	aus	Indien	und	Nicaragua,	nach	einer	in	
unzähligen	Versuchen	ausgetüftelten	Schweizer	Rezeptur,	
welche	wir	mit	unserem	preisgekrönten	Master	Destiller	
besser	hüten,	als	die	Appenzeller	die	Kräutermischung	für	
ihren	weltberühmten	Alpenbitter.	Die	beiden	
Zuckerrohrmelassen	–	floral,	blumig,	frisch	und	feminin	die	
indische,	erdig,	markant,	ledern	und	kraftvoll	jene	aus	
Nicaragua	–	werden	mit	kristallklarem	Quellwasser	und	mit	
ausgewählten	Spezialhefen	separat	fermentiert	und	nach	
einem	mehrwöchigen	Gärprozess	sortenrein	gebrannt.	Jede	
nach	individuellem	Rezept,	in	kleinen	Chargen,	in	der	mit	
einem	Holzfeuer	erhitzten	Destille.		

Schonende	Reifung,	leidenschaftliches	
Blending		
	
Die	Rumsorten	aus	indischem	respektive	nicaraguanischem	
Zuckerrohr	reifen	mehrere	Jahre	in	Fässern	aus	
amerikanischer	Weisseiche	im	lieblichen	Bodenseeklima.	
Regelmässig	prüft	unser	Master	Destiller	während	der	
Fassreifung	Geruch,	Geschmack,	Aromen,	Farbe	und	
Alkoholgehalt	des	Rums	–	mit	Nase,	Zunge,	Gaumen,	Auge	
und	Aräometer.	Bis	er	sicher	ist:	Jetzt	sind	beide	in	der	
Schweiz	kreierten	und	produzierten	Rums	perfekt!	Dann	
führt	er	sie	in	einem	streng	gehüteten	Verhältnis	zusammen	
–	und	lässt	den	Blended	Rum	als	Rohdiamant	anschliessend	
nochmals	mehrere	Monate	in	Fässern	reifen,	in	denen	zuvor	
exklusiver	Schweizer	Whisky	gelagert	wurde.	In	dieser	Zeit	
verschmelzen	die	beiden	Rums	zu	einem	unvergleichlich	
harmonischen	Ganzen,	einem	Qualitätsprodukt,	das	die	
Heimat	sprechen	lässt.	Rum	9000	rangiert	bezüglich	Qualität	
und	Geschmack	auf	Augenhöhe	mit	den	besten	Rums	der	
Welt.	

Produziert	mit	Herzblut	und	Hingabe		
	
Mit	Hingabe	und	Leidenschaft	kreiert,	in	aufwendiger	
traditioneller	Handwerkskunst	zu	100	Prozent	in	der	
Ostschweiz	hergestellt,	aus	reinen	Naturprodukten,	ohne	
Karamellsirup,	Farbstoffe	oder	Aromen,	verkörpert	der	Rum	
9000	alles,	was	einen	Schweizer	Rum	nur	auszeichnen	kann:	
Er	ist	einzigartig,	edel,	temperamentvoll,	nicht	zu	süss,	dafür	
besonders	würzig	und	elegant.		

Die	Fakten		
	
Edler	Rum,	zu	100	Prozent	in	reiner	Handarbeit	hergestellt,	
gereift	und	abgefüllt	in	der	Ostschweiz.		
	
Absolut	reines	Naturprodukt,	ohne	Karamellsirup,	Farbstoffe	
oder	Aromen.		
	
Hergestellt	aus	sortenreinen	indischen	und	nicaraguanischen	
Zuckerrohrmelassen,	fermentiert	mit	ausgewählten	
Spezialhefen,	separat	destilliert	in	kleinen	Chargen	über	der	
mit	einem	Holzfeuer	erhitzten	Destille.		
	
Gereift	in	neuen	und	(nach	dem	Blending)	gebrauchten	
Whiskyfässern	aus	amerikanischer	Weisseiche.		
	
Vollkommen	im	Auftritt,	von	bernsteinfarbener	Klarheit,	mit	
erhabener	Anmut,	feinstem	Duft,	überzeugend	mit	
exzellenter	Qualität	sowie	mit	einem	exquisiten	Geschmack,	
der	jeden	Rum-Liebhaber	zu	überzeugen	weiss.		
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